SHOW CHOCOLAT

Les meilleurs artisans chocolatiers de la région
préparent des Paques de réve. Notre best of.
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its Eynard. Ivoirien de cceur et d'adoption, avec un pere

, Daniel Eynard s'est foujours passionné pour le chocolat.

sréer sa propre chocolaterie & Abidjan. Apres les
snts de 2004, Daniel et sa famille ont quitté le pays. Mais
nfinué I'aventure. lls fravaillent & la mise en place d'une
ive agricole en Cote-d'Ivoire et, depuis un an, transforment
»en chocolat, & Venelles. Un chocolat contenant sevlement
. de canne et aucune trace de lécithine de soja est
>lat biclogique sans I'appellation, qui croque en bouche
J'il ne contient aucune matiére grasse ajoutée.

des moulages fradifionnels en fer des années 60,

s et des figurines peints & la main et enrubannés.
avenue des Logissons, Venelles 13. Tél.: 044259 3245.

E
. Bienvenue dans la famille Maino, pére, fils et bellefille.
sionnés de chocolat avec une boutique qui ressemblerait
: & une bijouterie. On y frouve des classiques frés bien
I'admirables ganaches. Notamment la spéciale Artisan
wr, créée pour le lancement d'un parfum millésimé a
{ oranger, féve tonka et un soupgon de mandarine
le. Au total, 36 chocolats équilibrés et savoureux.

des figurines incroyables, des masques africains,

novilles, des petites voitures, le tout en chocolat Valrhona.
d-Rue, Marseille 2=. Tél.: 0491 902291.

uvelle spécialité marseillaise créée pour les 2600 ans de la ville:
nfine. La recetie est & base d’huile d'olive, d’amande et de chocolat, le tout
e de feuille d’olivier. Elle est vendue en branche ou en boite de quatre feuilles

-es dans un papier, vert olive pardi!
intine. 15, rue des Vignerons, Marseille 6°. Tél.: 04915332 83.

On ne présente plus Sébastien Mahier. Le jeune
pohss?er-chacoioﬁerfaitfum etil ne fait que ce qu'il veut. Toute
I'année, il propose du macaron mais produit aussi des tonnes
d eclurrs, remplll sa bouhquede chocolats, et a'ee des \narnnes

-re, il fanlunnmsesassmnbhges avecdueucnoen '
provenance: de Céte-d'Ivoire, de Guinée, de Sao Tomé...
il sort une collection rayée. Des ceufs entierement

zébrés nour-icni noir-orange, blancnoir, blancait...
33, boulevard Phillipon, Marseille 4°, Tél.: 0491 6201 73.

SAVOUREUX]

Villedieu. Claude Villedieu, péatissier et meilleur ouvrier de France,
a repris tout naturellement la maison familiale présente depuis
1952. Spécialistes des comnes d’abondance en nougatine, des
piéces montées, des voiliers et des carrosses en sucre, les Villedieu
réalisent aussi & la perfection du chocolat en tablettes, des
rochers, des ganaches... Le chocolat noir vient de Sao Tomé,
dlreciemenl livré par le consulat et issu du commerce équitable.

Paques - des ceufs, lisses ou craquelés, remplis de friture.
99 boulward Baille, Marseille 5. Tél.: 0491 48 21 09.

RANDS CRU

Maison Zeppini. Jean-Paul Vanroy, formé & I'école Robuchon,
a repris la maison Zeppini. En chocolar sa préférence va aux
grands crus, des chocolats de ;
chez Valrhona, mais aussi aux
ganaches, qu'il émulsionne
différemment pour obtenir
loutes sortes de textures et qu'il
uromchse selon les saisons.
Paques : 1500 pieces,
dont les deux fiers
d'ceufs et de
cloches. Au total
800 kilos de

chocolat |
182, avenue du 24-Avril-1915, Marseille 12°.
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